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Is Deneyimi

2021- Halen
Dr. Ogretim Uyesi ¢ istanbul Nisantasi Universitesi Saglik Bilimleri
Fakiltesi, Beslenme ve Diyetetik Bolimu

2017-2019
Laboratuvar Sorumlusu ¢ EKOCED Cevre Laboratuvari, Bursa

2014-2015
Ar-Ge Sorumlusu e BERRE Kimya San. Tic. Kartepe, Kocaeli

2010-2014
Arastirmacie TUBITAK Marmara Arastirma Merkezi, Gen
Mihendisligi ve Biyoteknoloji Enstitlisli, Gebze, Kocaeli

2008-2010
Doktora Bursiyeri ® TUBITAK Marmara Arastirma Merkezi, Gen
Mihendisligi ve Biyoteknoloji Enstitlisli, Gebze, Kocaeli

2005-2008
Ogrenci Asistan ® Marmara Universitesi Kimya Mithendisligi
BOlUm

Egitim Bilgileri
Marmara Universitesi, istanbul, 2019
e Fen Bilimleri Enstitlsu, Kimya Mihendisligi, Doktora
(ing)
Tez Konusu: “Catalytic Cracking Of Waste Cooking Oils
By Using Low Cost Catalysts”

\

Marmara Universitesi, istanbul, 2007

\\\
e Fen Bilimleri Enstitusi, Cevre Mihendisligi, Y.Lis§

(ing)



Tez Konusu: “Amylolytic Enzyme Production From A
Moderately Halophilic Bacteria By Using Agricultural
Wastes”

istanbul Universitesi, istanbul, 2004

Muhendislik Fakiltesi, Cevre Miihendisligi, Lisans (Tr)
Tez Konusu: Dinya Cevre Mevzuati

Universite idari Gérevleri:

2023-Halen Beslenme ve Diyetetik Bolim Bagkani
2021-2022 Dil ve Konusma Terapisi Bolim Baskani

2022-2023 Saglk Bilimleri Yiksekokulu Mudur
Yardimcisi / Saghk Bilimleri Fakultesi Dekan Yardimcisi

Arastirma Alanlari

e Mikrobiyal enzimler

e Fermentasyon teknolojileri

e Biyoyakitlar

e Cevre Dostu Teknolojiler

e Biyopolimerler

Verilen Dersler

Genel Kimya (Lisans)

Organik Kimya (Lisans)

Beslenme Biyokimyasi | ve Il (Lisans)

Besin Kimyasi ve Analizleri | ve Il (Lisans)
Mesleki ingilizce (Lisans)

Mikrobiyal Biyoteknoloji (Yiiksek Lisans)
Teknoloji ve Yenilik Yonetimi (Yiiksek Lisans)

Biyomalzemeler (Yiksek Lisans)
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Danismanlik Yapilan Yiiksek Lisans Tezleri

“Cografi isaretli Urlnlerin gastronomi festivalleri
kapsaminda degerlendiriimesi: Bodrum Mandarini
ornegi”, Seda YILMAZ, 2022, Nisantasi Universitesi
Lisanststl Egitim Enstitisi Gastronomi ve Mutfak
Sanatlari Programi, Tamamlandi.

italyan mutfaginin giinimiiz mutfagina etkileri”, Selin
GOKMEN, 2022, Nisantasi Universitesi Lisansiistii
Egitim Enstitisi Gastronomi ve Mutfak Sanatlari
Programi, Tamamlandi.

“Prunus laurocerasus ekstrati/ Polilaktik asit ile Prunus
laurocerasus/Polilaktik  asit/  Kitosan  kompozit
filmlerinin antimikrobiyal aktivitesinin 6l¢ilmesi ve bu
kompozitlerin  kiyaslanarak  kullanilabilirliklerinin
arastirilmasi”, Tugba KADIOGLU, Nisantasi Universitesi
Lisansustli Egitim Enstitisi Biyoteknoloji Programi,
Devam ediyor.

“Mardin iline ait yoresel vyiyecek ve iceceklerin
gastronomi turizmine etkileri”, Vildan KAVSUT
KAPLANOGLU, 2023, Nisantasi Universitesi Lisansustii
Egitim Enstitisi Gastronomi ve Mutfak Sanatlari
Programi, Tamamlandi.

“Destinasyon Markalasmasinda Gastronomi
Festivallerinin Etkisinin incelenmesi: Adana Portakal
Cicegi Festivali, Zeynep KARACA, Nisantasi Universitesi
Lisansustl Egitim Enstitlisi Gastronomi ve Mutfak
Sanatlari Programi, Devam ediyor.

“Spor Lisesindeki Ogrencilerin Sporcu Beslenmesi ile
ilgili Farkindahigin Belirlenmesi”, Melek Aybiike GOKCE,
Nisantasi Universitesi Lisansiistii Egitim Enstitiisi

Gastronomi ve Mutfak Sanatlari Programi, -
ediyor. \




